menu

Charcuterie maison, Pied-de-Vent, ricotta au miel et

betteraves, beurre de sumac, pickles maison, pain de

L'Olivia

Verdure, feta, olives, vinaigrette a 'origan, chips de

pain au sumac, amandes grillées

Déclinaison d’ceufs fumé mimosa, confit et de

poisson, pommes paille

Croustillant de risotto, persillade, tartare de beeuf

Wagyu, tomates confites

Sashimi de thon mariné, vinaigrette a la monarde

sauvage, radis, croustillant de riz violet

Betteraves, échalotes, champignons, sarrasin,

crémeuse au tahini

Porchetta a la romaine, purée, réduction de porc,

carottes au miel, pousses pimentées

Raviolis doppio, cerf braisé, champignons sauvages,

ricotta au citron, jus de cerf

Mosaique de morue, bacon de mer, creme au safran,

huile de persil, verdurette

Contre-filet de beeuf Manhattan, sauce moutarde a

lancienne, pommes de terre croustillantes

Extras

Pain

Parmesan
Sauce

Petite salade
Pomme de terre
croustillantes

NN 0w

Crevette 8-12

Péroncle 10-20

Poélée de champignons 12
Foie gras poélé (2 onces) 17
Queue de homard (4 onces) 19
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Homemade charcuterie, pork shank, ricotta with
honey and beets, sumac butter, homemade pickles,
bread from L'Olivia

Lettuce, feta cheese, olives, oregano vinaigrette,
sumac bread chips, toasted almonds

Varietes eggs smoked mimosa, confit, gribiche sauce
and fish, straw potatoes

Crispy risotto, parsley butter, Wagyu beef tartare,
sun-dried tomatoes

Marinated tuna sashimi, wild monarda vinaigrette,
radishes, crispy purple rice

Beets, shallots, mushrooms, buckwheat, tahini
cream

Roman-style porchetta, mashed potatoes, pork
reduction, honeyed carrots, spicy sprouts

Double-layered ravioli, braised venison, wild
mushrooms, lemon ricotta, venison jus

Cod mosaic, sea bacon, saffron cream, parsley oil,
mixed greens

Manhattan-style beef ribeye, old-fashioned mustard
sauce, crispy potatoes

Extras

Bread 2 Shrimp 8-12

Parmesan 3 Scallops 10-20

Sauce 6 Sautéed mushrooms
Smallsalad 7 Sautéed foie gras (2 ounces)
Crispy 7 Lobster tail (4 ounces)

potatoes
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